Monsterlecker
08.07.2024 - 12.07.2024

pirrung | monsterlecker

KW 28 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
' Blattsalat mit Joghurt- WeiBkrautsalat mit Tomatensalat
Vorspeise Dressing Kréauter-Dressing g
v/ggl V oo
. N . Wild/MSC - .. . . .
; Kartoffelsuppe mit 2 KartoffelkloBe mit - . Huahnerfrikassee mit Schupfnudeln mit
Hauptgericht 1 4 Lachsfrikadelle mit ) ,
DGE Mehrkornbrotchen Lauchsahnesauce Kartoffel-Méhren-St f Vollkornreis und Erbsen | Champignonrahmsauce
[1631a3ikadga2agl al viiggl artorie C;ar:“ amp 21623y ggl ficgaglal
. . Vv rische Frikadell 1 Eieroml mi 2V risch
Vegetarischer Hahnchengulasch ( Brust c_ageta sche adelle —iero ette mit egetarisc e
Hauptaericht 2 . - “eniralld mit Karotten-Kartoffeln- Krautersauce und Maultaschen mit
plg Bauerneintopf ) mit Vollkorn-Spirelli St f Kartoffel d Erb K
vadcyfal 8162 1alai amp artoffeln und Erbsen asesauce
aaft faala2cyggl viicgaglal
Dessert Apfel Erdbeer-Quarkschnee Banane Naturjoghurt mit Apfel Birne
V oo lgg1 Voo v/[3ggl Voo
Allergene Inhaltsstoffe Zusatzstoffe Eigenschaften
a Gluten a1l Weizen 2 mit & Gefllgel | Laktose
a2 Roggen a3 Gerste (Malz) 1 mit Farbstoff Konservierungsstoffen -~ Vegan V Vegetarisch
a4 Hafer ¢ Eier 16 Schwefeldioxid und
d Fisch f Soja 3 mit Antioxidationsmittel ~ Sulfite
g Milch und
Milcherzeugnisse g1 Milcheiweil3
i Sellerie k Sesam

y Hulsenfrucht

Die Menlilinie 1 entspricht dem neusten ,DGE-Qualitatsstandard flr die Verpflegung in Tageseinrichtungen flr Kinder” sowie dem ,,DGE-Qualitdtsstandard fur die

Schulverpflegung” und wurde von der Deutschen Gesellschaft fir die Erndhrung e.V. (DGE) zertifiziert.

Kontaktdaten: pirrung monster

Allergene und kennzeichnungspflich



