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KW 5 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Endmep, R’adl_cchlo, Mohrensalat mit Orangen-
Friseé mit Gurkensalat -
Salat DGE . Dressing
Joghurtdressing Ve Yoz
\?' viggt
Wild/MSC pan.

Hauptgericht 1

Hihner-Reis-Eintopf mit
Mehrkornbrétchen

"Chili sin Carne'"(veg, mit
Bohnen, Mais, Paprika)

Seelachsfilet, kalte
Krautersauce und

Rindergulasch mit Vollk.

Penne mit Tomatensauce

DGE dazu Rei Penne u. Brokkoligemise mit Reibekase
0 aa3kada2aal avu fie s Kartoffelstampf Y1621i fgagiat
‘nr.‘:' Y fgdaglal
Ravioli mit . . . . . — . .
Tomatenfillund in Semmelknodel mit Rahmkartoffeln mit Kaiserschmarrn mit Asiatische Reispfanne mit
Hauptgericht 2 Tomaten Bg Rahmsauce Brokkoli Apfelmus siiB-saurer Sauce
omatensobe fcgagtal [gg1 v[3daatcgagtl Veoijy
Vcaal
Apfel Mango - Kiwi Milchreis Banane
Dessert DGE px Buttermilchdessert o ool o
N v/iggl

\ N 4
Allergene Inhaltsstoffe Zusatzstoffe Eigenschaften
a Gluten a1l Weizen 2 mit & Gefllgel | Laktose
a2 Roggen a3 Gerste (Malz) 1 mit Farbstoff Konservierungsstoffen g Rindfleisch ~ Vegan
a4 Hafer c Eier 16 Schwefeldioxid und V Vegetarisch
d Fisch f Soja 3 mit Antioxidationsmittel ~ Sulfite
g Milch und
Milcherzeugnisse g1 Milcheiweil3
i Sellerie j Senf

k Sesam
z Zitrusfrucht

y Hiulsenfrucht

Die Mendiilinie mit dem ‘,' -Logo entspricht dem ,,DGE-Qualitédtsstandard fiir die Verpflegung in Kitas“ sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Schulen”

DGE

und wurde von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) zertifiziert.

Kontaktdaten: pirrung monsterlecker — Kiiche St. Ingbert, Telefon 06894 92994-25, f.simon@pirrung.de
Allergene und kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe sind bei jedem Gericht angegeben. Auf Wunsch ist die Rezeptur jederzeit einsehbar.




